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1. วัตถุประสงค์ของการแข่งขัน (คณะกรรมการ อวท.ระดับชาติเป็นผู้ก าหนด) 
 1) เพ่ือให้นักเรียน นักศึกษา ได้พัฒนาทักษะการผสมเครื่องดื่ม 
    2) เพ่ือให้นักเรียน นักศึกษา ได้ใช้ความรู้ความสามารถที่ได้ศึกษามาประยุกต์ใช้ให้เกิดประโยชน์ 
        ในการปฏิบัติงานจริง 
    3) เพ่ือให้นักเรียน นักศึกษา ได้รับประสบการณ์นอกเหนือจากการศึกษาในห้องเรียน 
    4) เพ่ือประชาสัมพันธ์และเผยแพร่ผลงานของสถานศึกษาในสังกัดส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
    5) เพ่ือยกระดับทักษะฝีมือของผู้เรียนอาชีวศึกษาสู่มาตรฐานวิชาชีพ 
2. คุณสมบัติและข้อก าหนดของผู้เข้าประกวด แข่งขัน 
  2.1 คุณสมบัต ิ  

1) เป็นสมาชิกประเภทสามัญขององค์การนักวิชาชีพในอนาคตแห่งประเทศไทย ระดับสถานศึกษา  
2) เป็นนักเรียน นักศึกษา ในระบบหรือระบบทวิภาคี (ไม่เป็นพนักงานประจ าบริษัท) ของสถานศึกษา 
สังกัดส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษาและได้ลงทะเบียนเรียนในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  
(ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.)      
3) ระดับจังหวัด ต้องผ่านการแข่งขัน และได้รับรางวัลชนะเลิศ ระดับสถานศึกษา  
4) ระดับภาค ต้องผ่านการแข่งขัน และได้รับรางวัลชนะเลิศ ระดับจังหวัด 
5) ระดับชาติ ต้องผ่านการแข่งขัน และได้รับรางวัลชนะเลิศ รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 และรางวัล   

รองชนะเลิศอันดับ 2 ในระดับภาค   
    2.2 ข้อก าหนด จัดท าเกณฑ์เป็นผู้ก าหนด) 

1) ก าลังศึกษาอยู่ในระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง  
(ปวส.) สาขาวิชาการโรงแรม 
 2) ผู้เข้าแข่งขัน 1 คน ผู้ช่วยผู้เข้าแข่งขัน 1 คน (มีหน้าจัดเตรียมของและต้องเป็นนักเรียน     
 นักศึกษาของวิทยาลัยที่ลงแข่งขันเท่านั้น) ครูผู้ควบคุมทีม 1 คน 
 3) ผู้เข้าแข่งขันชายจะต้องแต่งกายในชุดเสื้อแขนยาวสีขาว กางเกงขายาวสีด า ผูกหูกระต่ายหรือเนคไท
สีเข้ม สวมเสื้อก๊ัก หรือเสื้อสูทตามมาตรฐานประจ าสถานศึกษา สวมรองเท้าหุ้มส้นสีด าที่เหมาะสม และ
สะดวก ต่อการปฏิบัติงาน 
 4) ผู้เข้าแข่งขันหญิง จะต้องแต่งกายในชุดเสื้อแขนยาวสีขาว กระโปรงหรือกางเกงขายาวสีด า 
ผูกหูกระต่าย หรือเนคไทสีเข้ม สวมเสื้อกั๊ก หรือเสื้อสูทตามมาตรฐานประจ าสถานศึกษา สวมถุงน่องสี   
ใกล้เคียงกับสีผิว สวมรองเท้าหุ้มส้นสีด าที่เหมาะสม และสะดวกต่อการปฏิบัติงาน 
 5) ผู้เข้าแข่งขันสามารถใช้เครื่องแต่งกายเสริมอ่ืน ๆ ที่ไม่เป็นอุปสรรคต่อการท างาน เช่น อาร์มริง        
ผ้าคาดเอว ฯลฯ 
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3. รายละเอียดของการแข่งขัน 
3.1 สมรรถนะรายวิชา(จัดท าเกณฑ์เป็นผู้ก าหนด 

 1) แสดงความรู้เกี่ยวกับเครื่องดื่มและการผสมเครื่องดื่ม 
 2) จัดเตรียมอุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้ในการผสมเครื่องดื่มและการบริการเครื่องดื่มตามรูปแบบ 
          การบริการ 
  3) ผสมเครื่องดื่มและบริการเครื่องดื่มตามสูตรที่ก าหนด     

  3.2  งานที่ก าหนด คณะกรรมการจัดท าเกณฑ์เป็นผู้ก าหนด) 
     การแข่งขันประเภท Classic Bartender (เพิ่มสแตนดาร์ดค๊อกเทล) 

1)วผู้เข้าแข่งขันท าเครื่องดื่ม 2 สูตร คือ  
1.1 สูตรค็อกเทลต้นต ารับ (Classic Cocktail) โดยก าหนดให้ใช้สูตร “เนโกรนี (Negroni)” (พร้อม  
การตกแต่งแก้วเครื่องดื่มส าหรับแก้วโชว์ 1 แก้ว ตามสูตรมาตรฐานที่ก าหนดตามเอกสารแนบ) 
1.2 สูตรเครื่องดื่มที่ผู้แข่งขันคิดเอง (Creative Cocktail) และไม่ซ้ ากับสูตรสากล พร้อมการตกแต่ง
แก้วเครื่องดื่มส าหรับแก้วโชว์ 1 แก้ว และเครื่องดื่มส าหรับกรรมการตัดสินชิม จ านวน 5 แก้ว  

          2)วการผสมเครื่องดื่ม ในข้อ 1.1 และ 1.2 ให้ด าเนินการให้แล้วเสร็จภายในเวลา 7 นาทีโดยผู้แข่งขันต้อง 
               น าส่วนผสม แก้ว อุปกรณ์ และวัสดุตกแต่งแก้วเครื่องดื่มมาเอง ส าหรับวัสดุตกแต่งแก้วเครื่องดื่ม  
               จะต้องเป็นวัตถุดิบจริงตามธรรมชาติ ผู้เข้าแข่งขันสามารถหั่น ตัดแต่งเตรียมมาได้แต่ต้องน าไป 
               ประกอบบนเวทีในขณะที่ท าการแข่งขันเท่านั้น 

 3) วัสดุอุปกรณ์ตกแต่งแก้วเครื่องดื่ม ต้องเป็นตามมาตรฐานบาร์เทนเดอร์สากล เช่น Cocktail Stick, 
     Cocktail Stirrer, Straw 
 4) การผสมเครื่องดื่ม ต้องรินผ่านอุปกรณ์ตวงวัดมาตรฐานบาร์เท่านั้น เช่น Jigger, Bar Spoon, 

             Dropper เป็นต้น โดยต้องไม่รินผ่านจุกริน (Pourer) 
 5) การส่งสูตรตามข้อ 1.2 ส่วนผสม (Recipe) ให้ส่งส าหรับ 1 แก้วเท่านั้น โดยให้ส่งอัตราส่วนเป็นออนซ์    
เท่านั้น เช่น ¼ , ½ , ¾ , 1 ออนซ์ หากส่วนผสมอ่ืนที่ไม่สามารถวัดปริมาณเป็นออนซ์ได้ให้ระบุเป็น
หน่วยวัดอ่ืนเช่น หยด (Drop) ช้อนชา ช้อนโต๊ะ และ Scoop ต้องผสมเครื่องดื่ม ส าหรับ 2 ที่                    
(2 Portions) ส าหรับแก้วโชว์ และแก้วชิม โดยสามารถผสมลงในเชคเกอร์เดียวกัน (Double Recipe) 
หรือแยกเป็น สองเชคเกอร์ได ้
  6) ส่วนผสมทั้งหมดที่ใช้ในการผสมเครื่องดื่ม จะต้องรินออกมาจากขวดหรือภาชนะ ที่มีปริมาณมากกว่า
ปริมาณที่ใช้ส าหรับการผสมเครื่องดื่ม ที่แจ้งมาในสูตรส่วนผสม (Recipe) โดยมีปริมาณคงเหลือแต่ละชนิด          
ไม่น้อยกว่า 1 ออนซ์ 

   7) ไม่อนุญาตให้ใช้ บาร์ผู้ช่วย (Bar Back) ในระหว่างการแข่งขัน (อนุญาตเฉพาะช่วงยกของ และเก็บ  
    ของเท่านั้น) 
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8) ผู้เข้าแข่งขันเตรียมเพลงประกอบการแข่งขันมาในวันรายงานตัวเพ่ือตรวจเช็คคุณภาพของเสียงให้ 
เรียบร้อย แล้วจึงจัดส่งให้คณะกรรมการจัดการแข่งขัน 
9) ผู้เข้าแข่งขัน และผู้ควบคุม จะต้องรายงานตัวในวัน เวลาที่ก าหนด และเข้าร่วมประชุมเพ่ือรับฟัง        
การชี้แจงเกณฑ์กติกาการแข่งขัน จากคณะกรรมการตัดสิน 
10) ผู้เข้าแข่งขันต้องรายงานตัวก่อนเริ่มการแข่งขันไม่น้อยกว่า 1 ชั่วโมง หากรายงานตัวไม่ทันตามเวลา 
ที่ก าหนด จะถูกตัดสิทธิ์ออกจากการแข่งขัน 
11) ผู้เข้าแข่งขันที่รายงานตัวเรียบร้อยแล้ว จะต้องอยู่ภายในบริเวณท่ีคณะกรรมการได้จัดเตรียมไว้ 
เท่านั้น ไม่สามารถออกนอกบริเวณได้ จนกว่าจะจบการแข่งขัน โดยสามารถมีบาร์ผู้ช่วยอยู่ในบริเวณ 
ดังกล่าวได้ 1 คน และห้ามบุคคลภายนอกเข้ามาในบริเวณท่ีจัดไว้ 
12) หากผู้เข้าแข่งขันดื่มของมึนเมา หรือมีพฤติกรรมไม่เหมาะสมขณะแข่งขัน จะถูกตัดสิทธิ์การแข่งขัน 
13) ล าดับผู้เข้าแข่งขัน จะถูกก าหนดจากการจับสลากด้วยตนเอง ต่อหน้าคณะกรรมการจัดการแข่งขัน 
ในวันประชุมร่วมกับคณะกรรมการตัดสิน (กรณีผู้เข้าแข่งขันไม่ได้เข้าร่วมประชุม และจับสลาก  
คณะกรรมการ จะพิจารณาให้เป็นผู้เข้าแข่งขันเป็นล าดับแรก หรือตามดุลยพินิจของคณะกรรมการ 
จัดการแข่งขัน) 
14) ในกรณีที่ผู้เข้าร่วมการแข่งขัน ได้คะแนนเท่ากัน คณะกรรมการจะพิจารณาจากคะแนนรสชาติ, 
ทักษะ, ความผิดพลาด ตามล าดับ 
15) การคิดคะแนนการแข่งขันประเภท Classic Bartender ให้น าคะแนนของคณะกรรมการทั้งหมด 

          ที่ให้คะแนน มารวมกันแล้วหารด้วยจ านวนคณะกรรมการให้คะแนนทั้งหมด แล้วน าคะแนนที่ได้มาลบ 
           คะแนนของคณะกรรมการตัดคะแนน 

16) การจัดเตรียมบาร์ ผู้เข้าแข่งขันในล าดับต่อไปสามารถข้ึนจัดเตรียมบาร์ได้ แต่ต้องไม่รบกวนผู้ที่ก าลัง 
 แข่งขันอยู่ และเม่ือจัดเตรียมเสร็จเป็นที่เรียบร้อยแล้วให้ลงจากเวทีการแข่งขัน 

   17) ในการแข่งขันก าหนดให้ใช้โต๊ะขนาด 80 x 160 ซ.ม. หรือขนาดใกล้เคียง จ านวน 2 บาร์  
    3.3 ก าหนดการแข่งขัน(จัดท าเกณฑ์เป็นผู้ก าหน 

แข่งขันวันที่ .....................................  
          เวลา  08.00  - 08.30 น. ลงทะเบียนผู้เข้าแข่งขัน 
    เวลา  08.35 -  09.15 น. พิธเีปิดการแข่งขัน และประชุมชี้แจงการจัดการแข่งขัน  
    เวลา  09.30 -  12.00 น. จัดการแข่งขันประเภท Classic Bartender  
    เวลา  12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหาร  

    เวลา  18.00 -  20.00 น. ประกาศผลการแข่งขัน มอบรางวัล และพิธีปิดการแข่งขัน  

   3.4 สิ่งท่ีผู้เข้าแข่งขันต้องเตรียม(ผู้ก าหนด) 
 1)  เหล้า ส่วนผสม และเครื่องตกแต่งแก้วเครื่องดื่มที่ใช้ในการแข่งขันทั้งหมด 
 2)  อุปกรณ์ทั้งหมดที่ใช้ในการแข่งขัน  
 3)  แก้วส าหรับใช้ในการแข่งขัน 
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      3.1) แก้วโชว์ส าหรับค็อกเทลต้นต ารับ (Classic Cocktail) จ านวน 1 ใบ  
      3.2) แก้วโชว์ส าหรับสูตรที่ผู้เข้าแข่งขันคิดเอง (Creative Cocktail) จ านวน 1 ใบ และ แก้วชิม   

               จ านวน 5 ใบ 
4)  สูตรส่วนผสม (Recipe) ส าหรับคณะกรรมการ  ระดับจังหวัด จ านวน  3 ชุด ระดับภาค จ านวน 5     
    ชุด และระดับชาติ จ านวน 7 ชุด 

    3.5  เกณฑ์การตัดสินหรือเกณฑ์การให้คะแนน(คกรรมการจั 
 1) เกณฑ์การให้คะแนน ประเภท Classic Bartender 
   1.1) การเตรียมอุปกรณ์ (Preparation)     5 คะแนน 
   1.2) ขั้นตอนการผสม (Process)      5 คะแนน 
   1.3) บุคลิกภาพ (Personality)      10 คะแนน 
   1.4) ทักษะ (Skill & Performance)      20 คะแนน 
   1.5) รสชาติ (Taste) 10:20               30 คะแนน 
                       1.5.1 ค็อกเทลต้นต ารับ (Classic Cocktail)                             10 คะแนน 
                       1.5.2 ค็อกเทลทีผู่้เข้าแข่งขันคิดเอง (Creative Cocktail)             20 คะแนน 
   1.6) ความคิดสร้างสรรค์ในการคิดสูตร (Creativity)    10 คะแนน 
   1.7) การตกแต่งแก้วเครื่องดื่ม (Garnish) 5:5    10 คะแนน 
                       1.7.1 ค็อกเทลต้นต ารับ (Classic Cocktail)                               5 คะแนน 
                       1.7.2 ค็อกเทลที่ผู้เข้าแข่งขันคิดเอง (Creative Cocktail)               5 คะแนน 
   1.8) ความสมบูรณ์ของเครื่องดื่ม (สี การตกแต่ง ส่วนประกอบต่าง ๆ รวมกันทั้งแก้ว) 10 คะแนน 
 2) เกณฑ์การตัดคะแนน ประเภท Classic Bartender 
   2.1) หยด ตก หล่น       ตัดครั้งละ 1 คะแนน 
   2.2) ส่วนผสมที่เทเสร็จแล้วคว่ า     ตัดครั้งละ 20 คะแนน 
   2.3) อุปกรณ์ต่าง ๆ แตก                                ตัดครั้งละ 5 คะแนน 
   2.4) การใช้อุปกรณ์ผิดประเภท     ตัดครั้งละ 5 คะแนน 
   2.5) ชนิดของส่วนผสมไม่ครบ หรือไม่เป็นไปตามสูตร   ตัด 5 คะแนน ต่อ 1 ชนิด 
   2.6) ปริมาณส่วนผสมผิดจากสูตร (Recipe)    ตัดครั้งละ 5 คะแนน ต่อ 1 ชนิด 
   2.7) หน้าบาร์ไม่สะอาด และไม่เรียบร้อย    ตัด 2 คะแนน 
   2.8) เวลาเกินทุก 5 วินาที      ตัดครั้งละ 1 คะแนน 
   *** Process ได้แก่ ความต่อเนื่องในการปฏิบัติงาน 
       Personality ตามข้อก าหนดที่ 2.2 
       Skill & Performance ได้แก่ ลักษณะท่าทาง บุคลิกภาพ ความม่ันใจ ความราบรื่น   
                     ในการท างาน  
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3.6 คณะกรรมการตัดสิน (คณะกรรมการจัดท าเกณฑ์เป็นผู้ก าหนด)ก าหนด) 
     สถานศึกษาท่ีรับผิดชอบการแข่งขันเป็นผู้จัดหาผู้เชี่ยวชาญที่เป็นกรรมการตัดสิน การแข่งขันดังนี้ 
 ระดับจังหวัด คณะกรรมการตัดสินระดับจังหวัด  ได้แก่ คณะกรรมการผู้เชี่ยวชาญจ านวน 3 คน 
(คัดเลือกผู้ เชี่ยวชาญภายนอกหรือจากสถานประกอบการ จ านวน 2 คน ครูในสังกัดส านักงาน
คณะกรรมการการอาชีวศึกษา ที่ผ่ านการอบรมเกี่ยวกับการผสมเครื่องดื่ม  จ านวน 1 คน)                 
โดยสามารถเลือกกรรมการที่มีคุณสมบัติดังนี้ 

1) ผู้เชี่ยวชาญ ที่เป็นคณะกรรมการตัดสินการแข่งขันของสมาคมบาร์เทนเดอร์แห่งประเทศไทย 
2) ผู้เชี่ยวชาญ จากสถานประกอบการ หรือท างานเกี่ยวข้องกับการผสมเครื่องดื่ม ที่มีอายุงานหรือ

ประสบการณ์อย่างน้อย 5 ปี (มีเกียรติบัตร , เอกสารรับรอง , หรือเอกสารอ่ืน ๆ  ที่แสดงถึง
ทักษะการท างานด้านการผสมเครื่องดื่ม) 

3) ครู ที่ผ่านการอบรมหลักสูตรเกี่ยวกับการผสมเครื่องดื่ม โดยส านักพัฒนาสมรรถนะครูและ
บุคลากรการอาชีวศึกษา ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา หรือหลักสูตรการผสม
เครื่องดื่มที่ผ่านการอนุมัติและรับรองจากกระทรวงศึกษาธิการ โดยไม่เป็นครูผู้ควบคุมทีม หรือ
ครูจากสถานศึกษาท่ีส่งนักเรียนนักศึกษาเข้าร่วมการแข่งขัน  

 หมายเหตุ : การแข่งขันระดับจังหวัด ให้ใช้ครูในจังหวัดที่จัดการแข่งขัน กรณีอาชีวศึกษาจังหวัด     
ส่งเข้าร่วมการแข่งขันทุกสถานศึกษาสามารถเลือกคณะกรรมการข้อที่ 1 หรือข้อที่ 2 เพ่ิมได้เพ่ือให้
กรรมการตัดสินครบ 3 ท่าน / ในกรณีที่มีความจ าเป็นต้องเพ่ิมคณะกรรมการตัดสินให้         
ประธานกรรมการจัดการแข่งขันเสนอแต่งตั้งกรรมการตัดสินโดยอยู่ในดุลยพินิจของประธาน
กรรมการอาชีวศึกษาจังหวัด ลงนาม 

 ระดับภาค คณะกรรมการตัดสินระดับภาค   ได้แก่ คณะกรรมการผู้ เชี่ยวชาญจ านวน 5 คน  
(คัดเลือกผู้ เชี่ยวชาญภายนอกหรือสถานประกอบการ จ านวน  3 คน ครูที่ผ่านการอบรม                 
จ านวน 2 คน) โดยสามารถเลือกกรรมการที่มีคุณสมบัติดังนี้ 
1) ผู้เชี่ยวชาญที่เป็นคณะกรรมการตัดสินการแข่งขันของสมาคมบาร์เทนเดอร์แห่งประเทศไทย 
2) ผู้เชี่ยวชาญจากสถานประกอบการ หรือท างานเกี่ยวข้องกับการผสมเครื่องดื่ม ที่มีอายุงานหรือ

ประสบการณ์อย่างน้อย 5 ปี (มีเกียรติบัตร , เอกสารรับรอง , หรือเอกสารอ่ืนๆ ที่แสดงถึงทักษะ 
การท างานด้านการผสมเครื่องดื่ม) 

3) ครูที่ผ่านการอบรมหลักสูตรเกี่ยวกับการผสมเครื่องดื่ม โดยส านักพัฒนาสมรรถนะครูและ
บุคลากรการอาชีวศึกษา ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา หรือหลักสูตรการผสม
เครื่องดื่มที่ผ่านการอนุมัติและรับรองจากกระทรวงศึกษาธิการ โดยไม่เป็นครูผู้ควบคุมทีม หรือ
ครูจากสถานศึกษาที่ส่งนักเรียนนักศึกษาเข้าร่วมการแข่งขันหรือครูที่มีคุณสมบัติดังกล่าวจาก
ภูมิภาคอ่ืน ปฏิบัติหน้าที่กรรมการตัดสินได้ 

หมายเหตุ : กรณีอาชีวศึกษาภาค เข้าร่วมการแข่งขันทุกสถานศึกษาสามารถเลือกคณะกรรมการข้อที่ 1 
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หรือข้อที่ 2 เพ่ิมได้เพ่ือให้กรรมการตัดสินครบ 5 ท่าน / ในกรณีที่มีความจ าเป็นต้องเพ่ิม
คณะกรรมการตัดสินให้ประธานคณะกรรมการบริหารองค์การนักวิชาชีพในอนาคตแห่งประเทศไทย 
ระดับภาค เสนอแต่งตั้งกรรมการตัดสินโดยอยู่ในดุลยพินิจของประธานกรรมการอาชีวศึกษาภาค   
ลงนาม 

ระดับชาติ คณะกรรมการตัดสินระดับชาติ ได้แก่ คณะกรรมการผู้เชี่ยวชาญจ านวน 7 คน (คัดเลือก
ผู้เชี่ยวชาญภายนอกหรือสถานประกอบการ จ านวน 4 คน ครูที่ผ่านการอบรม จ านวน 3 คน)      
โดยสามารถเลือกกรรมการที่มีคุณสมบัติดังนี้ 
1) ผู้เชี่ยวชาญที่เป็นคณะกรรมการตัดสินการแข่งขันของสมาคมบาร์เทนเดอร์แห่งประเทศไทย 
2) ผู้เชี่ยวชาญจากสถานประกอบการ หรือท างานเกี่ยวข้องกับการผสมเครื่องดื่ม ที่มีอายุงานหรือ

ประสบการณ์อย่างน้อย 5 ปี (มีเกียรติบัตร , เอกสารรับรอง , หรือเอกสารอ่ืนๆที่แสดงถึงทักษะ
การท างานด้านการผสมเครื่องดื่ม) 

3) ครูที่ผ่านการอบรมหลักสูตรเกี่ยวกับการผสมเครื่องดื่ม โดยส านักพัฒนาสมรรถนะครูและ
บุคลากรการอาชีวศึกษา ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา หรือหลักสูตรการผสม
เครื่องดื่มที่ผ่านการอนุมัติและรับรองจากกระทรวงศึกษาธิการ โดยไม่เป็นครูผู้ควบคุมทีม หรือ
ครูจากสถานศึกษาท่ีส่งนักเรียนนักศึกษาเข้าร่วมการแข่งขัน  

หมายเหตุ :  ในกรณีที่มีความจ าเป็นต้องเพ่ิมคณะกรรมการตัดสินให้ประธานคณะกรรมการจัดการ
แข่งขันเสนอแต่งตั้งกรรมการตัดสินโดยอยู่ในดุลยพินิจของประธานคณะกรรมการองค์การวิชาชีพ   
ในอนาคตแห่งประเทศไทยระดับชาติ ลงนาม 

3.7 คณะกรรมการด าเนินงาน (คณะกรรมการจัดท าเกณฑ์เป็นผู้ก าหนด) 
1) ระดับจังหวัด ให้มีคณะกรรมการด าเนินงานตามความเหมาะสม โดยประธานกรรมการ

อาชีวศึกษาจังหวัดพิจารณาลงนามแต่งตั้ง 
2) ระดับภาค ให้มีคณะกรรมการด าเนินงาน ไม่เกิน 15 คน ทั้งนีใ้ห้อยู่ในดุลยพินิจของคณะ

กรรมการบริหารองค์การนักวิชาชีพในอนาคตแห่งประเทศไทย ระดับภาค โดยประธานกรรมการ
อาชีวศึกษาภาคพิจารณาลงนามแต่งตั้ง   

3) ระดับชาติ ให้มีคณะกรรมการด าเนินงานไม่เกิน 15 คน โดยมีผู้แทนของแต่ละภาคๆละ 1 คน 
และภาคที่เป็นเจ้าภาพพิจารณาคณะกรรมการ จ านวน 10 คน โดยเลขาธิการคณะกรรมการการ
อาชีวศึกษาพิจารณาลงนามแต่งตั้ง 

 หมายเหตุ  ให้จัดการประชุมร่วมกับคณะกรรมการตัดสิน เพ่ือชี้แจงวัตถุประสงค์การแข่งขันและเกณฑ์                  
              การตัดสิน (ในการประชุม อนุญาตให้ครูผู้ควบคุมและผู้เข้าแข่งขันเข้าร่วมประชุมเท่านั้น  
              ไม่อนุญาตให้บุคคลภายนอกเข้าร่วมประชุม)  
 
 
 
 



                                                                                                                                                                      
 
 
 
 

เกณฑ์ กติกา การแข่งขันทักษะวิชาชีพ และทักษะพื้นฐาน 
 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว    สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม ประเภท Classic Bartender   
ระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 
ระดับสถานศึกษา ระดับจังหวัด ระดับภาค  และระดับชาติ   ปีการศึกษา 2565-2567   

 

- 7 - 
 

- 7 -  

4.  การพิจารณาเหรียญรางวัลตามเกณฑ์มาตรฐาน  
     1) คะแนน  80     ขึ้นไป   ระดับเหรียญทอง    
     2) คะแนน  70  -  79    ระดับเหรียญเงิน 
     3) คะแนน  60  -  69  ระดับเหรียญทองแดง    

5. การจัดอันดับรางวัล    
      1) ชนะเลิศ ได้คะแนนสูงสุด  
  2) รองชนะเลิศอันดับ 1   ได้คะแนน   รองจากรางวัลชนะเลิศ  
  3) รองชนะเลิศอันดับ 2   ได้คะแนน   รองจากรางวัลรองชนะเลิศอันดับ  1 
     4) รองชนะเลิศอันดับ 3   ได้คะแนน   รองจากรางวัลรองชนะเลิศอันดับ  2 
     5) รองชนะเลิศอันดับ 4   ได้คะแนน   รองจากรางวัลรองชนะเลิศอันดับ  3 
     6) รางวัลชมเชย            ได้คะแนน   รองจากรางวัลรองชนะเลิศอันดับ  4 และมีคะแนนอยู่ในระดับเหรียญ  
                                   ทองแดงข้ึนไป 
6. รางวัลที่ได้รับ  
 1) ชนะเลิศ        ได้รับโล่พร้อมเกียรติบัตร (ระดับภาคและระดับชาติ) 
 2) รองชนะเลิศอันดับ 1    ได้รับเกียรติบัตร 
 3) รองชนะเลิศอันดับ 2    ได้รับเกียรติบัตร 
    4) รองชนะเลิศอันดับ 3    ได้รับเกียรติบัตร  
    5) รองชนะเลิศอันดับ 4    ได้รับเกียรติบัตร  
    6) รางวัลชมเชย       ได้รับเกียรติบัตร  

หมายเหตุ   
1) โล่รางวัลมอบให้สถานศึกษา เกียรติบัตรมอบให้สถานศึกษา  ผู้เข้าแข่งขัน และครูผู้ควบคุม 
2) ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือว่าเป็นที่สิ้นสุด  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                                                                                                                                                      
 
 
 
 

เกณฑ์ กติกา การแข่งขันทักษะวิชาชีพ และทักษะพื้นฐาน 
 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว    สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม ประเภท Classic Bartender   
ระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 
ระดับสถานศึกษา ระดับจังหวัด ระดับภาค  และระดับชาติ   ปีการศึกษา 2565-2567   
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แบบฟอร์มสูตรเครื่องดื่มการแข่งขันทักษะวิชาชีพ 
ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม (Bartender) ประเภท Classic Bartender 
ระดับภาค/ระดับชาติ ปีการศึกษา 2565 – 2567 

****************************** 
 ชื่อผู้เข้าแข่ง ......................................................................................หมายเลข............................... 
 ชื่อเครื่องดื่ม.................................................................................................................. .................... 
 การตกแต่ง............................................................................................................................. ... 

 
ส่วนผสม ปริมาณ (ออนซ์) 

  
  
  
  
  
  
  
  
  

 
แรงบันดาลใจในการผสมเครื่องดื่ม 
............................................................................................................................. ............................. 
............................................................................................................................. .............................. 
.................................................................................................... ...................................................... 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                                                                                                                                                      
 
 
 
 

เกณฑ์ กติกา การแข่งขันทักษะวิชาชีพ และทักษะพื้นฐาน 
 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว    สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม ประเภท Classic Bartender   
ระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 
ระดับสถานศึกษา ระดับจังหวัด ระดับภาค  และระดับชาติ   ปีการศึกษา 2565-2567   
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ใบบันทึกคะแนนการแข่งขันทักษะวิชาชีพ 
ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม (Bartender) ประเภท Classic Bartender 
ระดับภาค/ระดับชาติ ปีการศึกษา 2565 – 2567 

****************************** 
 ชื่อผู้เข้าแข่ง .................................................................................หมายเลข..................... ................. 
 ชื่อเครื่องดื่ม.............................................................................................................. ......................... 
 การตกแต่ง............................................................................................... .......................................... 

ที ่ รายการ คะแนนเต็ม คะแนนที่ได้ หมายเหตุ 
1 การเตรียมอุปกรณ์ (Preparation)  5   
2 ขั้นตอนการผสม (Process) 5   
3 บุคลิกภาพ (Personality) 10   
4 ทักษะ (Skill & Performance)  20   
5 รสชาติ (Taste) (30)   
 5.1 ค็อกเทลต้นต ารับ/Classic Cocktail 10   
 5.2 ค็อกเทลที่ผู้เข้าแข่งขันคิดเอง(Creative 

Cocktail) 
20   

6 ความคิดสร้างสรรค์ในการคิดสูตร (Creativity) 10   
7 การตกแต่งปากแก้ว (Garnish) (10)   
 7.1 ค็อกเทลต้นต ารับ/Classic Cocktail 5   
 7.2 ค็อกเทลที่ผู้เข้าแข่งขันคิดเอง(Creative 

Cocktail) 
5   

8 ความสมบูรณ์ของเครื่องดื่ม (สี การตกแต่ง 
ส่วนประกอบต่าง ๆ รวมกันทั้งแกว้) 

10   

รวม 100   
          ข้อเสนอแนะ................................................................................................................... ..................... 
 ............................................................................................................ ................................................ 

                       กรรมการ (......................................................)        
 
 
 
 
 



                                                                                                                                                                      
 
 
 
 

เกณฑ์ กติกา การแข่งขันทักษะวิชาชีพ และทักษะพื้นฐาน 
 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว    สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม ประเภท Classic Bartender   
ระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 
ระดับสถานศึกษา ระดับจังหวัด ระดับภาค  และระดับชาติ   ปีการศึกษา 2565-2567   
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ใบตัดคะแนนการแข่งขันทักษะวิชาชีพ 
ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม (Bartender) ประเภท Classic Bartender 
ระดับภาค/ระดับชาติ ปีการศึกษา 2565 – 2567 

****************************** 
 ชื่อผู้เข้าแข่ง ......................................................................................หมายเลข................ ............... 
 ชื่อเครื่องดื่ม.................................................................................................................. ................... 
 การตกแต่ง..................................................................................................... ................................... 

1 หยด ตก หล่น     1 คะแนน/ครั้ง   
2 ส่วนผสมที่เทเสร็จแล้วคว่ า 20 คะแนน/ครั้ง   
3 อุปกรณ์ต่าง ๆ แตก  5 คะแนน/ครั้ง   
4 การใช้อุปกรณ์ผิดประเภท 5 คะแนน/ครั้ง   
5 ชนิดของส่วนผสมไม่ครบ หรือไม่เป็นไปตามสูตร 10 คะแนน/1 ชนิด   
6 ปริมาณส่วนผสมผิดจากสูตร (Recipe) 5 คะแนน/1ชนิด   
7 หน้าบาร์ไม่สะอาด และไม่เรียบร้อย 2 คะแนน   
8 เวลาเกินทุก 5 วินาที 1 คะแนน/ครั้ง   

รวม   
 
 ข้อเสนอแนะ................................................................................................................... ..................... 
 ............................................................................................................ ................................................ 
 ............................................................................................................................. ............................... 
  ............................................................................................................................................................  
 
         (......................................................) 

       กรรมการ 
 

 



                                                                                                                                                                      
 
 
 
 

เกณฑ์ กติกา การแข่งขันทักษะวิชาชีพ และทักษะพื้นฐาน 
 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมท่องเที่ยว    สาขาวิชาการโรงแรม 

ทักษะการผสมเครื่องดื่ม ประเภท Classic Bartender   
ระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) 
ระดับสถานศึกษา ระดับจังหวัด ระดับภาค  และระดับชาติ   ปีการศึกษา 2565-2567   
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ที่มา : https://thestandard.co/lifestyle-eat-and-drink-negroni-week-2017/ 

 
สูตร คอ็กเทลเนโกรนี 

 ส่วนผสม 
 Gin                             30 ml. 

                  Campari                     30 ml. 
                 Sweet vermouth       30 ml. 
 การตกแต่ง  แต่งด้วยเปลือกส้ม 
 
 
 
 

https://th.drink-drink.ru/negroni-2/#10501086108210901077108110831100_1053107710751088108610851080
https://th.drink-drink.ru/negroni-2/#10481085107510881077107610801077108510901099

